Lucie Schulte’s sommerliche Sinneslust

Als Essklasse 3 (Suppe, Hauptgang und Dessert)
oder
als Essklasse 5

Geeister Brombeer Martini mit Estragon

- (0. C) I N

Rosa Enten Tataki mit grinem Koriander Kimchi
und ger@steten Sesam

- (0. C) I N

Wasabi Joghurtsuppe mit Knoblauch

S (0. C) I N

Gegrilltes Black Angus und geraucherte Gamba dazu Kartoffel
Steinpilzcreme mit Mittelmeergemuse und einer Sauce mit viel Butter
und noch mehr Geflhl
Pignataro, Nero di Troja, Tagaro, Puglia, Italien
G1.6,70 € /F1. 26,00 €

oder

Gerosteter Thunfisch in Limone und Meersalz auf schwarzen Linsen
Wakamesalat und Labneh

Grauburgunder Kabinett, trocken, Weingut Arndt Kobelin, Kaiserstuhl, Baden,
Eichstetten, GI. 6,90 €/ FI. 25,00

S (0. C) I N

Franzosische Haselnussschokolade mit Sommerbeeren

Essklasse 3 37,00 €
Essklasse 5 53,00 €



Vorspeisen

Hausgebackenes Brot mit Tomaten
oder Basilikum Pesto
450 €

***%k

Wildkrauter des Sommers

mit gerducherten Pfifferlingen und frisch gehobelten Parmesan
12,50 €

***%k

Eiskaltes Printjes Matjestatar auf Apfel- Kartoffelconfit und
Dillsauerrahm
12,00 €

***%k

Katalonische Tapas Inspiration
15,00 €

***%k

Carpaccio mit Perigord Truffeln und Balsamico 12 Jahre
13,00 €

Suppen

Hummerschaumsuppe mit Pernod
7,00 €

***%k

Geeiste Tomatensuppe mit Ratatouille Salat und frischem Thymian
6,50 €

Sorbet

Sorbet von Schwarzen Johannisbeeren
400 €

***%k

Pfirsichsorbet im Seccobad
5,50 €



Vegetarische Gerichte

Franzosische Tomaten-Senf-Tarte mit Burrata
18,50 €

***%k

Pilzpfanne mit Soja, Knoblauch, Butter und Sommertriffeln
Besondere Empfehlung des Maitre
18,50 €

Fisch

Gegrilltes Doraden Filet mit zweierlei Auberginen,
Hummerschaum und Meersalzkartoffeln
19,50 €

Sauvignon blanc, Gomila, trocken
Weingut Gomila, Family Puklavec, Slovenien, GI. 7,90 €/ FI. 27.00 €

***%k

Karamellisierte Gambas in frischem Zitronengras
auf Kreuzkiimmel Hummus und Koriander Kimchi
22,50 €

Elbling, trocken, Weingut Schloss Proschwitz-Prinz zur Lippe,
Sachsen,Gl. 7,90 €/ FI. 28,00 €

***%k

Lachs auf schwarzen Linsen mit Sojasauce dazu Algen,
scharfe Tomaten und gehobelter Meerrettich

22,50 €
Riesling, 2017, trocken
Weingut Albert Kallfelz, Zell-Merl, Mosel, Gl. 6,60 €/ FI. 24,00 €

***%k

Gerosteter Thunfisch auf jungen Chili Spinatblattern
mit Rote Bete Hummus und Tintenfischglace
Besondere Empfehlung des Maitre
24,00 €

Weil3burgunder,trocken
Weingut Albert Kallfelz, Zell-Merl, Mosel, Gl. 6,60 €/ FI. 24,00 €

***%k

Inspiration von Fisch und Meeresfriichten auf Knoblauch Bratkartoffel
Creme mit Sommergemuse dazu Estragonschaum
22,00 €

Rosé,, trocken
Weingut Schloss Proschwitz-Prinz zur Lippe, Sachsen, Zadel



Fleisch

Pfifferlings Schnitzel mit geschmolzenen Emmentaler und
Rosmarinkartoffeln
19,50 €

Spatburgunder, trocken, Weingut Arndt Kébelin,
Eichstetten (Kaiserstuhl), Baden, Gl. 6,90 € Fl. 26,00 €

***%k

Gegrillte Kalbsleber mit Krauterseitlingen,
Salbei Gnocchi und Balsamico 13 Jahre
Besondere Empfehlung des Maitre
19,50 €

Primitivo DOC, trocken , Tagaro, Puglia, Italien
Gl.6,90 € /FI. 26,00 €

***%k

Geschmorte Lammhaxe auf Kreuzkimmel -Hummus mit
mit grinen Bohnen und Speckstipe
24,00 €

La Mano, trocken 2015, Mencia Rable,
Toral De Los Vados, Leon, Spanien Gl. 6,90 €/ FI. 26,00 €

***%k

Rosa Entenbrust auf Triffel- Camembert- Fondue mit Zuchtpilzen
und Orangen Rosmarin Senf
Besondere Empfehlung des Maitre
22,00 €

Lagrein Cantina St.Pauls DOC trocken Sudtirol Alto Adige
GIl. 9,00 €/ FI. 32,00 €

***%k

Gegrilltes Filetsteak mit Sc. Bearnaise, griinen Speck Bohnen,
Grilltomate dazu Suf3kartoffel pommes frites
200 g 24,50 €

‘when we dance' Chianti DOCG trocken Tenuta il Palagio — by STING / Toskana
Gl. 6,90 €/ FI. 26,00 €

***%k



Unsere Genuss Hommage an Gorlitz

Blutwurstnudeln mit Zwiebeln, Speck und Knoblauch dazu
geschmolzene Griutzwurst und viel frischem Majoran
22 €
inklusive einen echten Bockelbart

Landskron Pilsener vom Fass 0,513.90 €

Wir tranchieren und servieren lhnen
ab 2 Personen

Chateaubriand 500 g
mit Sauce Bearnaise und Demiglace
Sommergemise & Waldpilzen
dazu Fourme dAmbert Gratin, Kartoffel- Steinpilzcreme und
Basilikumgnocchi
Preis fur 2 Personen 69,00 €
Dazu empfehlen wir unseren

Koonunga Hill Shiraz Cabernet, trocken Penfolds / South Australia
0.751 36€

Und das mussen Sie bestellen oder Uberlesen ..... Sorry !

Currywurst mit Pommes Frittes
Ohne Triffel, ohne Chi Chi nur mit einer hausgemachten Sauce serviert.

Versprochen !
...... trinken Sie dazu, auf das Sie Lust haben!

9,50 €



Dessert und Kése

Unsere kleine Leckerei die immer rutscht!
4,00 €

***%k

Geeistes Brombeer Soufflé
7,50 €

***%k

Mousse von weil3er Schokolade mit Lavendel Aprikosen und
Waldheidelbeeren
Besondere Empfehlung des Maitre
8,50 €

***%k

Schlesische Mohnkl63e mit Vanillerahm und Sommerbeeren
6,50 €

***%k

Sommerliche Sorbetvariation
mit frischen Frichten und aromatischer Gartenminze
8,00 €

***%k

Creme Br(lée mit leichter Lavendelnote und Sommerbeeren
7,50 €

***%k

SUR & inspiriert
9,00 €

***%k

Franzosische Kaseauswahl mit Feigensenf
10,50 €

Floralis Dessertwein, Miguel Torres, Catalunya, Spanien,
Glas0,11-4,10 €

***%k

Etwas Manchego zum Wein
500 €
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